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店舗控え

ご注文承り日

ご予約店舗

本

コ
②

①
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金　　　　額
円

お名前

お電話番号 ー　　　　　　  ー

お渡し日
午前
午後 ご

注
文
本
数

月　　　  日　　　　　　時頃

お名前

お電話番号 ー　　　　　　  ー

ボジョレー・ヌーヴォー/５種アソート　ご予約注文書

お客様控え

ご注文承り日

ご予約店舗

月　　　  日

金　　　　額
円

ボジョレー・ヌーヴォー/５種アソート　ご予約注文書

※　　　　　は、店舗記入欄です。

ボジョレー・ヌーヴォー
ジョルジュ デュブッフ

キリトリ線キリトリ線

切り取らずにお持ちください

5種アソート チーズ＆オリーブ
オーレ

②

①
ボジョレー・ヌーヴォー
ジョルジュ デュブッフ

5種アソート チーズ＆オリーブ
オーレ

本

コ

解禁
2026.
11.19（木）

Beaujolais
Nouveau

○掲載商品の価格表記は本体（税抜）価格と消費税を含む参考税込価格です。［参考税込価格］とは、商品1個をレジで精算したときの支払い額となります。
○20歳以上の年齢である事を確認できない場合には酒類の販売をいたしません。　○商品お引替えの際は必ずお客様控えをお持ち下さい。　○ご記入いただいた個人情報は商品受渡し時のみに使用いたします。　○ご記入いただいた注文書はお近くの店舗スタッフにお渡し下さい。
○掲載商品の価格表記は本体（税抜）価格と消費税を含む参考税込価格です。［参考税込価格］とは、商品1個をレジで精算したときの支払い額となります。
○20歳以上の年齢である事を確認できない場合には酒類の販売をいたしません。　○商品お引替えの際は必ずお客様控えをお持ち下さい。　○ご記入いただいた個人情報は商品受渡し時のみに使用いたします。　○ご記入いただいた注文書はお近くの店舗スタッフにお渡し下さい。

2026年に収穫されたフランスボジョレー全域から選び抜かれた、良質な原料ぶどうのみ選定。
果実や花の香りがあふれる、ボジョレーヌーヴォーならではの魅力が詰まった1本。今年から最上
位クラスと同じノンチル製法を採用しよりフレッシュでフルーティな味わいに仕上がりました。

※お支払いは、商品受け渡し時にお願いいたします。※お支払いは、商品受け渡し時にお願いいたします。※お支払いは、商品受け渡し時にお願いいたします。

ジョルジュ デュブッフジョルジュ デュブッフ
ボジョレー・ヌーヴォーボジョレー・ヌーヴォー

①①サントリーサントリー

2026ボジョ
レー・ヌー

ヴォー 

とれたてぶどうだからこそ楽しめる、フレッシュな味わいのボジョレー ヌーヴォーを
世界に広めた「ボジョレーの帝王」ジョルジュ デュブッフ氏。
デュブッフ氏は、この伝統的なボジョレーワインのおいしさのために、
ぶどうをていねいに房ごと収穫する「手摘み」にこだわっています。
 ジョルジュ デュブッフ社のワインの品質は、ボジョレー地区の約400軒もの優秀な
生産者との日々のコミュニケーションによって、強い信頼が保たれており、
全ての生産者の特長を完璧なまでに把握しています。

‐Georges Dubœuf‐

2,9592,959
参考税込価格参考税込価格

円円2,6902,690
オーレ
５種アソート
チーズ＆オリーブ

オーレ
５種アソート
チーズ＆オリーブ

②②

1,4891,489
参考税込価格参考税込価格

円円1,3791,379

友の会ポイント

200ポ
イ
ン
ト

付与いたします

11月15日（日）までのご予約で

数に限りがございます。ご予約はお早めに。

ワインとご一緒に！
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 信州ルージュ ナガノパープル

 ルージュ 山葡萄 2026

 ブラン ナイヤガラ 2024

 信州ブラン シャルドネ

 信州ルージュ ナガノパープル

 ルージュ 山葡萄 2026

 ブラン ナイヤガラ 2024

 信州ブラン シャルドネ

店舗控え

ご注文承り日

ご予約店舗

月　　　  日

金　　　　額
円

VinVieワイン各種　ご予約注文書

VinVieワイン各種　ご予約注文書 お客様控え

ご注文承り日

ご予約店舗

月　　　  日

金　　　　額
円

※　　　　　は、店舗記入欄です。

キリトリ線キリトリ線

切り取らずにお持ちください

VinVie

○掲載商品の価格表記は本体（税抜）価格と消費税を含む参考税込価格です。［参考税込価格］とは、商品1個をレジで精算したときの支払い額となります。
○20歳以上の年齢である事を確認できない場合には酒類の販売をいたしません。　○商品お引替えの際は必ずお客様控えをお持ち下さい。　○ご記入いただいた個人情報は商品受渡し時のみに使用いたします。　○ご記入いただいた注文書はお近くの店舗スタッフにお渡し下さい。
○掲載商品の価格表記は本体（税抜）価格と消費税を含む参考税込価格です。［参考税込価格］とは、商品1個をレジで精算したときの支払い額となります。
○20歳以上の年齢である事を確認できない場合には酒類の販売をいたしません。　○商品お引替えの際は必ずお客様控えをお持ち下さい。　○ご記入いただいた個人情報は商品受渡し時のみに使用いたします。　○ご記入いただいた注文書はお近くの店舗スタッフにお渡し下さい。

2018年 VinVie（ヴァンヴィ）設立。リンゴ農家とブドウ農家が手を取り、仲間が集い、南アルプ
スが目の前に見える松川町の丘の上に、2020年４月醸造所を開きました。
自社畑で育てたリンゴ、ブドウを用いて、南信州の気候風土を反映したシードル(cider)、ワイン

(wine)を生産します。私たちが目指しているのは、普段の生活の中に当たり前のようにあり、飲む人
すべてを幸せにする優しいワインです。
その年のメモリーが詰まったワインを楽しむ文化が、この土地に根付くことを願ってワインづくりを

行っています。

皮ごと食べられるぶどうとして人気の長野
県産ナガノパープルを用いた、飲みやすい
赤ワインです。無袋、種あり、無摘粒、無
摘房で栽培することで、小粒に育ったナガ
ノパープルならではの華やかな甘い香り。
きりりとした酸味と、さっぱりした飲み口
を楽しめます。Vin2024年：限定50本

飯田市産の山葡萄（アムレンシス
種）のみでつくった赤ワイン。野生酵
母で発酵させて、亜硫酸はごく少量
の添加。無補酸、無補糖、粗濾過で
瓶詰めしています。熟したイチゴのよ
うな果実のふくよかな香り。シルキー
な軽いタンニンと軽快な酸味を楽し
めます。Vin2026年：限定100本

長野県産原料使用VinVieワインご予約承り中！

2,589
2,848参考税込価格 円

③

⑤

VinVie

信州ルージュ
ナガノパープル

長野県産シャルドネを用いた、心地よい酸味
の辛口白ワインです。リンゴやレモンのよう
な心地よい香り。口に含むと、滑らかでフ
レッシュな口当たり。コクのある果実味と爽
やかな酸味のバランスが整った味わいを楽め
ます。Vin2026年：限定50本

2,049
2,254参考税込価格 円

④ VinVie

信州ブラン
シャルドネ

1,900
2,090参考税込価格 円

VinVie

長野県ではとてもなじみ深いブドウであるナイア
ガラとデラウェアを使用。安曇野市、松川町自社
畑産のぶどうを少し酸味を残した状態で収穫し、
辛口の白ワインに仕上げました。華やかでフルー
ティーな香り、若々しい果実味と爽快な酸味を楽
しめます。

⑥

1,900
2,090参考税込価格 円

友の会ポイント

100ポ
イ
ン
ト

付与いたします

11月15日（日）までのご予約で

友の会ポイント

100ポ
イ
ン
ト

付与いたします

11月15日（日）までのご予約で

友の会ポイント

100ポ
イ
ン
ト

付与いたします

11月15日（日）までのご予約で

友の会ポイント

100ポ
イ
ン
ト

付与いたします

11月15日（日）までのご予約で

ルージュ　
山葡萄 2026

ブラン
ナイヤガラ 2024


